




INNOVATION,  
GESCHMACK 
& TRADITION
NOVANTA ist eine Realität, die es geschafft hat, die 
Zustimmung eines jungen und erwachsenen Publikums zu 
gewinnen, indem sie eine innovative Küche anbietet, die 
jedoch die Bedeutung der nationalen Traditionen und der 
italienischen gastronomischen Kultur nicht vergisst. 

All dies mit dem täglichen Engagement der Inhaber 
Mariano Nicastro und Massimo Garofalo, die mit großer 
Sorgfalt traditionelle Produkte aus Italien auswählen.
 
Eine warme und elegante Atmosphäre soll einen 
freundlichen und ruhigen Rahmen bieten, in dem man 
gemeinsam speisen, die italienische Küche genießen und 
wichtige Jubiläen feiern kann.

Mariano & Massimo



APERITIVI – APERITIFS
CRODINO 2

Alkoholfrei
0,1l 4.-

MARTINI L

Bianco oder Rosso
5cl 5.-

CAMPARI 2

Soda oder Orange
0,2l 6.-

APEROL SPRITZ 2,L

Prosecco und Soda
0,2l 6.-

NOVANTA 2,L

Martini Rosso, Campari und Soda
0,2l 7.-

CIPRIANI BELLINI 1,3

Alkoholfreir Aperitif auf Basis von weißem 
Pfirsichpüree

0,1l 6.-

COCKTAIL – COCKTAILS
HUGO L

Prosecco, Holundersirup, Soda, Minze und 
Limette

0,2l 6.-

LILLET L

Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry
0,2l 6.-

NEGRONI 2,L

Martini Rosso, Campari und Gin
0,1l 7.-

NEGRONI SBAGLIATO 2,L

Martini Rosso, Campari und Prosecco
0,1l 7.-

WHISKEY COLA 2,3,8,11

Jack Daniel’s und Coca Cola
0,2l 6.-



*Alle Vorspeisen werden von einer Portion Pizzabrötchen begleitet

ANTIPASTI - VORSPEISEN
ANTIPASTO ITALIANO (1 PERSON) 1,3,13,14,A,B

Gemischte Antipasti-Platte mit verschiedenen Käse-, 
Wurstsorten und Gemüse

10.-

ANTIPASTO ITALIANO (2 PERSON) 1,3,13,14,A,B

Gemischte Antipasti-Platte mit verschiedenen Käse-, 
Wurstsorten und Gemüse

18.-

INSALATA DI MARE 2,3,8,12,A,B,C,G,J,N

Meeresfrüchtesalat
14.-

CAPRESE 2,9,12,A,B,C,D,G,H

Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Balsamico-Creme
10.-

INSALATE - SALATE
INSALATA MISTA 12,13,A,B,C,D,G,H

gemischter Salat mit Kirschtomaten, Gurken, Karotten, 
Zwiebeln und Oliven (Groß 2.- Aufpreis)

6.-

INSALATA VERDE 12,13,A,B,C,D,G,H

grüner Salat mit Zwiebeln und Oliven
5.-

INSALATA DI POMODORI 12,13,A,B,C,D,G,H

Tomatensalat mit Zwiebeln und Oliven
6.-

INSALATA CON POLLO 12,13,A,B,C,D,G,H

großer gemischter Salat, Mais und Hähnchenstreifen
13.-

INSALATA CON TONNO 12,13,A,B,C,D,G,H,J

großer gemischter Salat, Ei und Thunfisch
13.-

INSALATA „MARINAIO“ 12,13,A,B,C,D,G,H,J

großer gemischter Salat, paniertem Zanderfilet und 
Parmesanflocken

13.-



I CLASSICI - DIE KLASSIKER

RIGATONI AL POMODORO A,B,C,D,G,H

Tomatensoße und Kirschtomaten
9.-

SPAGHETTI BOLOGNESE A,B,C,D,G,H

Hackfleischsoße
10.-

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO A,B,C,D,G,H

Knoblauch, Chili und Olivenöl
9.-

PENNE ALL‘ARRABBIATA A,B,C,D,G,H

Tomatensoße, Kirschtomaten und Chili
9.-

SPAGHETTI ALL‘AMATRICIANA 1,3,A,B,C,D,G,H

Tomatensoße, Kirschtomaten und Speck
10.-

SPAGHETTI CARBONARA 1,3,A,B,C,D,G,H

Sahnesoße, Speck, Ei und Parmesan
11.-

RIGATONI CARBONARA (Das Originalrezept!) 1,3,A,B,C,D,G,H

Guanciale, Ei, Pecorino
13.-

TORTELLINI PANNA 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken-Sahnesoße
11.-

RIGATONI 4 FORMAGGI A,B,C,D,G,H

4 verschiedene Käsesorten
12.-

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE 1,12,A,B,C,D,G,H,I,J,N

in Weißweinsoße mit Meeresfrüchten, Kirschtomaten und Knoblauch
14.-

SPAGHETTI AI GAMBERETTI 1,12,A,B,C,D,G,H,I,J

in Weißweinsoße mit Krabben, Kirschtomaten und Knoblauch
14.-

TAGLIATELLE AL SALMONE A,B,C,D,G,H,I,J

Tomaten-Sahnesoße und Lachs
14.-



NOVANTA Selection

GNOCCHI ALLA SORRENTINA A,B,C,D,G,H

Tomatensoße und Mozzarella
11.-

GNOCCHI ALLO ZOLA 1,3,A,B,C,D,F,G,H

Gorgonzola-Sahnesoße, Speck und Walnüsse
12.-

RIGATONI ALLA GIANCALEONE 1,3,A,B,C,D,G,H

Tomaten-Sahnesoße, Speck und italienischer Räucherkäse
12.-

PENNE „BIANCAVILLA“ A,B,C,D,G,H

Tomatensoße und Aubergine (Sizilianische Spezialität)
11.-

SPAGHETTI „LA TONNARA“ 13,A,B,C,D,G,H,J

Thunfisch, getrocknete Tomaten, Oliven und Taralli
14.-

PASTA AL FORNO - ÜBERBACKEN 

PASTA AL FORNO 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Tomaten-Sahnesoße, Schinken und Champignons 
(Nudelsorten nach Wahl: Rigatoni, Penne, Spaghetti,  
Gnocchi,Tortellini ODER Tagliatelle)

12.-

LASAGNE 1,3,12,A,B,C,D,G,H

Hackfleischsoße, Schinken und Eier
12.-

PENNE ORTOLANA A,B,C,D,G,H

mit Gemüse
12.-

CANNELLONI VEGETARIANI 1,A,B,C,D,G,H

gefüllt mit Spinat und Ricotta in Tomaten-Sahnesoße 
12.-



PIZZA - PIZZEN

Pizza PANE A,B,C,D,G,H

mit oder ohne Tomatensoße
6.-

Pizza MARGHERITA 1,A,B,C,D,G,H

Tomatensoße und Käse
9.-

Pizza PROSCIUTTO 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken
10.-

Pizza SALAMI 1,3,8,A,B,C,D,G,H

Salami
10.-

Pizza FUNGHI 1,A,B,C,D,G,H

Champignons
10.-

Pizza PEPERONI 1,A,B,C,D,G,H

milde Peperoni
10.-

Pizza PROSCIUTTO E FUNGHI 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken und Champignons
11.-

Pizza PROSCIUTTO E SALAMI 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken und Salami
11.-

Pizza TROPICALE 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken und Ananas
11.-

Pizza SPECIALE 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken, Salami und Champignons
12.-

Pizza 4 STAGIONI 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken, Champignons, Oliven und Artischocken
12.-

Pizza CAPRICCIOSA 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H,J

Sardellen, Champignons, Oliven und Artischocken
12.-



Pizza „NOVANTA“ 1,3,13,A,B,C,D,G,H

scharfe Salami, Oliven und Zwiebeln
12.-

Pizza DIAVOLA 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

scharfe Salami und milde Peperoni
11.-

Pizza SALSICCIA 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

scharfe Salami
10.-

Pizza VEGETARIANA  1,A,B,C,D,G,H

Grillgemüse
12.-

Pizza CAPRESE 1,A,B,C,D,G,H

Tomaten, Mozzarella und Basilikum
12.-

Pizza SAPORITA 1,3,A,B,C,D,G,H

Gorgonzola und Speck
13.-

Pizza 4 FORMAGGI 1,A,B,C,D,G,H

4 verschiedene Käsesorten
13.-

Pizza PRIMAVERA 1,3,13,A,B,C,D,G,H

luftgetrockneter Schinken, Kirschtomaten, Rucola und Parmesan
13.-

Pizza TONNO E CIPOLLA 1,A,B,C,D,G,H,J

Thunfisch und Zwiebeln
13.-

Pizza FRUTTI DI MARE 1,A,B,C,D,G,H,I,N

Meeresfrüchte
13.-

Pizza GAMBERETTI 1,A,B,C,D,G,H,I

Krabben
13.-

Pizza SALMONE E ZUCCHINE 1,A,B,C,D,G,H,J

Lachs und Zucchini
15.-

CALZONE 1,3,8,12,A,B,C,D,G,H

Schinken, Salami und Champignons
12.-



COTOLETTE - SCHNITZEL

COTOLETTA MILANESE A,B,C,D,G,H

Schweineschnitzel dazu Nudeln in Tomaten-Sahnesoße
19.-

COTOLETTA NAPOLETANA 1,A,B,C,D,G,H

Schweineschnitzel mit Tomatensoße und Mozzarella überbacken dazu Spaghetti 
mit Tomatensoße

21.-

COTOLETTA PARMIGIANA 1,2,3,A,B,C,D,G,H

Schweineschnitzel mit Hackfleischsoße, Schinken und Mozzarella überbacken dazu 
Pommes oder Kroketten

21.-

CONTORNO - BEILAGEN

PATATINE FRITTE 2,3

Pommes frites
4.-

CROCCHETTE DI PATATE A,B,C,G

Kroketten
4.-



Pizza mit

DOLCE - NACHTISCH
TIRAMISÙ 1,11,A,B,C,D,F

Löffelbiskuits, Mascarponecreme, Kaffee, Amaretto Likör und Kakaopulver
6.-

PANNA COTTA 1,A,B,C,D,F

Sahne mit Erdbeer- oder Karamelltopping
6.-

Pizza NUTELLA (Empfehlung mind. 2 PERSONEN) A,B,C,D,E,F

Pizzabrot mit Nutella und Kokosraspeln
8.-



ESPRESSO 11 2.-
ESPRESSO MACCHIATO 11,B 2.50
ESPRESSO CORRETTO 2,11

Grappa oder Sambuca
2.50

AFFOGATO 11,A,B,C,E,F

Espresso mit Vanilleeis Kugel
4.-

TASSE KAFFEE 11 2.50
CAPPUCCINO 11,B 3.-
CAPPUCCINO 90‘ 2,11,B,F

Baileys, Sahne und Krokant
4.-

LATTE MACCHIATO 11,B 3.50
HEISSE SCHOKOLADE B 2.50
TEE
verschiedene Sorten

2.50

BEVANDE CALDE – HEISSE GETRÄNKE

DIGESTIVI - SPIRITUOSEN (2cl)
GRAPPA (Vol. %40)                                                           5.-
RAMAZZOTTI (Vol. %30)                                        3.50
AMARO AVERNA (Vol. %29)                                  3.50
AMARO DEL CAPO (Vol. %35)                                  4.-
JAEGERMEISTER (Vol. %35)                                   3.50
SAMBUCA MOLINARI (Vol. %40)                              5.-
WILLIAMS (Vol. %40)                                             3.50
BAILEYS 2,11 (Vol. %17)                                             5.-
VECCHIA ROMAGNA (Vol. %38)                           5.-
JACK DANIEL’S (Vol. %40)                                   5.-



MEDIUM oder STILL (Krumbach „Gourmet“) 2.50 3.50 4.50
San Pellegrino 4.50

TAFELWASSER 2.- 3.-
COCA COLA 1,2,11 2.50 3.50
COCA COLA Light oder Zero 1,2,6,11 2.50 3.50
FANTA 2 2.50 3.50
SPEZI 2,11 2.50 3.50
SPRITE 4,5,6,7 2.50 3.50
BITTER LEMON 3.- 4.-
FANTA-SCHORLE 2 3.-

SAFT
Orange, Apfel und Johannisbeer

3.- 4.-

SAFTSCHORLE
Orange, Apfel, Johannisbeer und Holunderblütensirup

2.50 3.50

KiBa
Bananen- und Kirschnektar

3.- 4.-

ACQUA - WASSER 0,25l 0,5l 0,75l

ANALCOLICI - ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0,2l 0,4l

SUCCHI DI FRUTTA – SÄFTE & SAFTSCHORLE 0,2l 0,4l



ROT | WEISS | ROSÉ 5.50 10.-

WEINSCHORLE
Rot, Weiß und Rosé

4.50

Bardolino D.O.C 
Venetien - Italien

6.- 18.-

Primitivo di Manduria D.O.C
Apulien - Italien

6.50 20.-

Chianti D.O.C.G
Toskana - Italien

7.- 21.-

Lambrusco „Perlwein Dolce“ D.O.C.
Emilia-Romagna - Italien

6.- 18.-

0,1l 0,75l
PROSECCO VALDOBBIADENE D.O.C.G Extra Dry L

Venetien - Italien
4.- 22.-

Pinot Grigio D.O.C 
Venetien - Italien

7.- 21.-

Lugana D.O.P
Lombardei - Italien

25.-

Ciró D.O.C 
Kalabrien - Italien

25.-

VINO DELLA CASA - HAUSWEIN 0,25l 0,5l

ROSSO - ROTWEIN 0,25l 0,75l

BIANCO - WEISSWEIN 0,25l 0,75l

ROSATO - ROSÉWEIN 0,75l



BIER 3.- 4.-
PILS 4.-
RADLER 3.- 4.-
ALKOHOLFREIES BIER 4.-
HEFEWEIZEN 3.- 4.-
HEFEWEIZEN DUNKEL 4.-
KRISTALLWEIZEN 4.-
COLAWEIZEN 1,2,11 4.50
RUSS 4.50
LEICHTES WEIZEN 4.-
ALKOHOLFREIES WEIZEN 4.-

Zusatzstoffe:
1 / Konservierungsstoff
2 / Farbstoff
3 / Antioxidationsmittel
4 / Süßungsmittel Saccharin
5 / Süßungsmittel Cyclamat
6 / Süßungsmittel Aspartam
7 / Süßungsmittel Acesulfam
8 / Phosphat
9 / geschwefelt
10 / chininhaltig
11 / koffeinhaltig
12 / Geschmacksverstärker
13 / geschwärzt
14 / gewachst
15 / gentechnisch verändert

Allergene:
A /GlutenhaltigeGetreide sowie daraus hergestellte Produkte
B /MilchsowiedaraushergestellteProdukte(einschließlichLaktose=Milchzucker)
C /EiersowiedaraushergestellteProdukte
D / Soja sowie daraus hergestellte Produkte
E /ErdnüssesowiedaraushergestellteProdukte
F / Schalenfrüchte (Haselnuss, Mandeln, Walnuss, Cashewkern, Pecannuss, Paranuss, 
Pistazie) sowie daraus hergestellte Produkte
G / Sellerie sowie daraus hergestellte Produkte
H / Senf sowie daraus hergestellte Produkte
I / Krebstiere sowie daraus hergestellte Produkte 
J / Fisch sowie daraus hergestellte Produkte
K / Sesamsamen sowie daraus hergestellte Produkte
L / Schwefeldioxid (SO2) und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 Milli-
gramm pro Kilogramm oder 10 Milligramm pro Liter als SO2 angegeben
M / Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse
N /Weichtiere(Mollusken)unddaraushergestellteProdukte

BIRRE - BIERE (Brauerei FARNY) 0,3l 0,5l



Novanta 
Pizzeria - Ristorante - Terrazza

Waldgasse 25
88368 Bergatreute

info@novanta-restaurant.de
www.novanta-restaurant.de


